
GENUSSREISE 2017

Das Herz des Burgund, mit Streifzügen im Jura, ins Mâconnais und an die Côte d’Or: Wenige Landschaften begeistern so, 
wie „La Bourgogne“: Kirchen und Orte der Romanik, verbunden mit bester Küche und grandiosen Weinen. Kommen Sie mit 
auf Entdeckungstour zum Comté im Jura, zu Geheimtipps wie Louhans oder einem verwunschenen Schloss, zu großen 
Winzern und beeindruckenden Innenräumen von Cormatin oder in die mittelalterliche Stadt von Sémur…
www.neustadt.eu/genuss
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1. Tag: Donnerstag, 27. April 2017
Bevor wir die Côte Mâconais erreichen, liegt 
hinter der „Burgundischen Pforte“ die Bres-
se, bekannt für den Bresse Bleu-Käse, aber 
vor allem das schmackhafte Huhn (AOP).
Wir fahren entlang der Elsässischen Wein-
straße stets gen Süden: Frühstück unter-
halb der Haut-Königsburg und gleich weiter 
in die Bresse zu einer bekannten Ferme, ei-
nem Bauernhof mit … Hühnern: Der Grill ist 
schon angeworfen und die Hühner knusprig. 
Am Nachmittag ins Beaujolais: Sicher hat 
der Beaujolais Nouveau einen zweifelhaften 
Ruf, aber wussten Sie das es auch im Beau-
jolais Große Gewächse (Grand Cru) gibt: Aus 
Morgon kommt einer der elegantesten und 
langlebigsten Beaujolais, aus Fleurie einer 
der blumigsten. Beschwingt erreichen wir Mâ-

con. Am Abend sind wir in einem Restaurant 
zu Gast, das an den berühmten Schriftsteller 
und Stolz der Stadt erinnert – eine große Lie-
be zur Romantik, die nicht unbedingt mit dem 
„Sturz eines Engels“ enden muss…

2. Tag: Freitag, 28. April 2017
Ein Juwel der Schlossarchitektur und ein 
Geheimtipp des Burgunderweines: Cormatin, 
Givry und schließlich Beaune, die Weinhaupt-
stadt des Burgund.  Das Chateau Cormatin ist 
ein Juwel der Schlossarchitektur des Bur-
gund, auf einer Insel im Fluss Grosne gebaut 
und berühmt für seine seltene Inneneinrich-
tung. Die Weine von Givry sind danach über-
raschend: Elegante, schöne Spätburgunder, 
die man gerne probiert. Von hier ist Beaune 
nicht weit, um schon mal der pulsierenden 

Die Bourgogne als 
Schlaraffenland zu be-
zeichnen, ist nicht ganz 

abwegig: Nicht nur große Weine, 
auch leckere Spezialitäten sind 
allgegenwärtig: 

Vom Cassis über den berühmten Senf bis 
zu Ratafia, von den berühmten Hühnern 
der Bresse bis zum Charolais-Rind, von 
Schnecken bis prickelndem Crémant: Dazu 
eine wundervolle Natur und ein architek-
tonisches  und künstlerisches Erbe: 
Abteien der Romanik, Schlösser 
des Barock, Burgen des Mittel-
alters - was will man mehr…?

BURGUND



Altstadt rund um das Hotel Dieu einen Besuch 
abzustatten (individuell). Abends ein typi-
sches Burgunder-Menü im Herzen der Stadt 
und 1. Übern. in Beaune.

3. Tag: Samstag, 29. April 2017
Die Côte de Beaune, die Hautes Côtes und eine 
beeindruckende Burganlage sind heute das 
Ziel, nachdem wir Ihnen Zeit für einen indivi-
duellen Besuch des Weinstädtchens lassen… 
Besuchen Sie den Markt, denn Samstag ist 
Markttag in Beaune und ideal zum Bummeln 
oder Einkaufen (wir übernehmen keine Haf-
tung !). Anschließend geht es über Pommard 
und Volnay auf die Hautes Côtes zu einem 
Picknick mit weiten Ausblicken. Hier liegen 
die Weinberge der berühmten Weißweine Pu-
ligny, Chassagne, aber auch St. Romain. Am 

Nachmittag dann eine romantische Burg und 
abends ein wirklich gutes atmosphärisches 
Restaurant, das ganz zu den bisher besuchten 
Weinkellern passt. 2. Übern. in Beaune.

4. Tag: Sonntag, 30. April 2017
Ein Höhepunkt der romanischen Sakralarchi-
tektur, eine verwunschene Schlossanlage, und 
ein handwerklich arbeitender Foie-Gras-Pro-
duzent sind heutige Erlebnisse. Pilger bevöl-
kerten den Berg von Vézelay, bevor die Reliqui-
en woanders auftauchten. Doch die Kathedrale 
ist ein Wunder romanischer Architektur und 
auch das Städtchen am Fuße der Kirche ist 
richtig schön. Zum Mittagessen empfängt 
uns eine Gräfin (de Crépy) persönlich in ihrem 
verwunschenen Schloss zum Picknick in der 
Schlossküche; selbstverständlich dürfen wir 

uns die „Prachträume“ des „verarmten Adels“ 
anschauen. Am Nachmittag Foie Gras kos-
ten und die weite Landschaft des ländlichen 
Frankreich genießen. Wenn noch ein wenig 
Zeit bleibt, laufen wir ein Stück durch  berühm-
te Weinberge. 

5. Tag: Montag, 1. Mai  2017
Dijon, die Hauptstadt des Burgund und noch 
ein berühmter Winzer… Wir dürfen die Côte 
d’Or nicht verlassen, bevor wir einen Wein der 
berühmten Côte de Nuits verkostet haben. 
Aber Dijon ist einfach sehenswert und hat sich 
in den letzten Jahren zu einer pulsierenden 
Genussmetropole entwickelt. Rückfahrt und 
Ankunft in Neustadt am Abend.Nachdem wir 
auf der Rückreise sind, lassen sich auch ganze 
Laibe mitnehmen.



Reiseleistungen:
• 4 Nächte mit Frühstück in *** und ****-Hotels
• Besichtigungen bzw. Führungen in dt. Sprache
• alle Eintrittsgelder
• Diverse Aperitifs und Weinkellerbesuche mit Verkostungen
• Grillen auf dem Bauernhof auf der Hinreise
• alle Abendessen (lt. Programm, ohne Getränke)
• Hin- und Rückfahrt im komfortablen ****-Reisebus
• Deutschsprachige Reiseleitung
• Reiseveranstalter-Haftpflichtversicherung der TKS GmbH
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Buchung unter:

06321 - 92 68 70
Genussreise Burgund 
27. April - 1. Mai 2017
Buchungs-Nr. 12823

Preis p.P.  
      im DZ: 835,- € (EZ-Zuschlag: 110,- €)

Mit Erhalt der schriftlichen Reisebestä-tigung und Aushändigung des Sicherungsscheines 
werden 20% des Reisepreises als Anzahlung fällig! Der restliche Reisepreis ist spätestens eine 
Woche vor Reisebeginn zu zahlen. 

Voraussetzung für die Durchführung dieser Reise ist das Erreichen einer Mindestteilneh-
mer-zahl von 25 Personen bis 6 Wochen vor Reisebeginn. Maximale Teilnehmerzahl: 38

www.neustadt.eu/genuss


